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A Trincadeira é uma casta emblematica do Alentejo que, durante muitos anos, foi perdendo expressao
na regido. Nas ultimas décadas tem vindo a demonstrar uma elevada adaptabilidade as alteragdes
climaticas, afirmando-se novamente como uma variedade de grande interesse. Da origem a vinhos

jovens, frescos e intensos, com boa capacidade de evolugao em garrafa. Vinhos que fazem renascer a
memoria de um Alentejo de equilibrio e elegidncia, onde a frescura e a autenticidade se conjugam de

forma exemplar.

HARVEST YEAR

Clima Mediterraneo-Continental. Em 2024 o Outono e Inverno
foram mais amenos e chuvosos. Primavera também mais amena e

muito chuvosa, seguida de um Verao seco e com temperaturas
menos elevadas.

VITICULTURA
Vinha certificada em modo de agricultura bioldgica.

Vinha do Telheiro a mais antiga vinha do Esporio, plantada em

1974 - 14ha.

Geologia do Solo: Transicao entre Xisto e granito, com
estrutura franco-argilosa.

Idade das Vinhas: mais de 50 anos.

CASTAS
Trincadeira

VINIFICAGAO

Vindima manual. Desengace total. Fermentacio a
temperatura controlada em lagar e em inox, com leveduras
indigenas. Prensagem, ap6s a qual se segue a fermentacio
malolactica.

ESTAGIO

Estagio de 10 meses em balseiro de carvalho francés usado
(80%) e cubas de betdao (20%), mais 6 meses, minimo, em
garrafa.

ESPORAO

ENGARRAFAMENTO
Outubro 2025

INFORMAGCAO TECNICA
Alcool / Volume: 13,5%

Acidez Total: 5 g/1

pH: 3,67

Acucares Totais (glutfru): 0,5g/1

FORMATOS DISPONIVEIS
750 ml

NOTA DOS ENOLOGOS
ANA CRUZ & JOSE LUIS M. SILvA

COR
Rubi pilido.

AROMA

Nariz elegante. Com notas de fruta preta de
caroco envolvida por notas herbaceas,
nomeadamente folha de tomateiro, tipicas da
casta.

PALATO

Na boca apresenta-se fresco e equilibrado, com
taninos suaves ¢ bem integrados, proporcionando
um final longo, vibrante e persistente.
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