
ANO DE COLHEITA

O ano vitícola de 2024 na região do Vinho Verde foi 

marcado por oscilações de temperatura e pluviosidade ao 

longo do ciclo vegetativo. A primavera foi chuvosa, com 

maior incidência no mês de março, havendo por isso, 

bastante reserva de água nos solos, mas também alguma 

pressão de doenças.

No período de vindima, não se registou chuva, o que 

permitiu a entrada da uva na adega em perfeito estado 

sanitário. As produções foram ligeiramente mais elevadas 

que os últimos anos. A vindima na parcela das Marinhas 

realizou-se no dia 19 de setembro, com as uvas em 

perfeito estado sanitário.

Com origem numa parcela particular da Quinta (Marinhas), é um vinho complexo e com textura, 

que demonstra a capacidade desta casta para a produção de vinhos de grande qualidade e 

capacidade de evolução. Produzimos 3.866 garrafas de 750ml e 201 magnums.

BRANCO 2024 • VINHO VERDE

PARCELA

Marinhas

VINIFICAÇÃO

Vindima manual, maceração de cacho inteiro em prensa 

pneumática. Decantação do mosto a frio durante 24 horas, 

seguido de  fermentação espontânea em foudres de carvalho 

austríaco de 2.000 litros onde fez fermentação malolática.

ENGARRAFAMENTO

Fevereiro 2026

INFORMAÇÃO TÉCNICA

Álcool / Volume: 12%

Acidez Total: 6,6 g/l

pH: 3,26

Açúcar Redutor: <1,5 g/l

FORMATOS DISPONÍVEIS

750 ml e 1,5 L

ENÓLOGO

Mafalda Magalhães & José Luis Moreira da Silva

NOTAS DE PROVA

De cor amarela, com aroma complexo, profundo, 

destacam-se os aromas citrinos, florais, e de 

especiarias provenientes do seu estágio em foudre. 

Com concentração e volume, tão característico da 

vinha das Marinhas, o seu final é longo, fresco e 

persistente. Irá evoluir bem durante os próximos 20 

anos. 

ESTÁGIO

Sobre borras finas em foudres de carvalho austríaco de 2.000 

litros durante cerca de 12 meses, seguido de 6 meses em 

garrafa.

CASTAS

Loureiro

PRÉMIOS & CRÍTICAS

Wine & Spirits

94 pts | 2020

Wine Enthusiast

93 Pts | 2017

92 Pts | 2019

Robert Parker | Wine Advocate

93 pts | 2023
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