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DOP VINHO VERDE - Sub-Regido do Lima

A Quinta do Ameal, situada na sub-regido do Lima, na regido demarcada
dos vinhos verdes € uma propriedade histdrica com registos desde 1710.
Percorrendo 800 metros de margem de rio, a Quinta tem cerca de 30 ha,
dos quais 14 sdo de vinha da casta Loureiro. Ao longo dos anos, tornou-se
pioneira na afirmacéo da capacidade desta casta, para produzir vinhos
brancos de grande qualidade.

Conceito: Com origem numa parcela particular da Quinta (Marinhas), & um
vinho complexo e com textura, que demonstra a capacidade desta casta
para a producdo de vinhos de grande qualidade e capacidade de evolugéo.
Produzimos 3.950 garrafas.

Ano Viticola: O ano agricola comecou mais frio e com muita chuva. Julho, foi
mais guente e seco, acelerando a maturacdo e o desenvolvimento do bago.
Agosto teve temperaturas mais amenas e a chuva a meio do més foi
fundamental para restituir o equilibrio das plantas. Estas condicdes permitiram
atingir uma odptima maturacdo e concentracdo, mantendo a acidez
caracteristica da regido. Iniciamos a vindima no dia 16 de setembro, uma
semana mais cedo que o habitual.

Viticultura: Modo de producao: Producéao Integrada (certificado SATIVA).
Geologia do Solo: Solo granitico, arenoso, franco-argiloso.
Casta: Loureiro.

Vinificacao: Vindima manual, ligeira maceracdo seguida de prensagem
pneumatica de uvas inteiras. Decantacdo do mosto a frio durante 24 horas.
Fermentagcdo em barricas de carvalho francés usadas de 500Lts e num foudre
de carvalho austriaco novo de 2.000Lts, entre 12 e 15 dias.

Estagio: Sobre borras finas em barricas de carvalho francés usadas de
500Lts e num foudre de carvalho austriaco de 2.000 litros durante cerca de
12 meses, seguido de 6 meses em garrafa.

Engarrafamento: Novembro de 2027

Informacao técnica:
Alcool / Volume: 12,5 %
Acidez Total: 4,9 g/l
PH: 3,40

AcUcar Redutor: 3,9 g/I

Formatos Disponiveis: 750ml.
Enologia: José Luis Moreira da Silva.

Notas de prova: De cor amarela, com aroma complexo, destacam-se os
aromas citricos, florais, e de especiarias provenientes do seu estagio em
barrica. Com concentracdo e volume, o seu final é longo e persistente. Ird
evoluir bem durante os proximos 20 anos.

Prémios & Reconhecimentos
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