SELECCAO
AZEITE VIRGEM EXTRA

Azeite complexo e harmonioso, com notas herbaceas e de fruta
b bJ
produzido a partir de uma sele¢ao de variedades de azeitona, que o
tornam um azeite distinto para apreciadores exigentes.

CAMPANHA

O ano agricola de 2025 foi marcado por precipitacao mais elevada
do que o habitual, permitindo o equilibrio das reservas de agua no
solo e favorecendo o desenvolvimento saudavel do olival. A colheita
realizou-se em Outubro e Novembro, num contexto de alguma
chuva, com azeitona em varios estagios de maturacdo, verde e
pintada, dando origem a um azeite que reflete o seu lugar.

PRODUCAO

As azeitonas sao recebidas e separadas por variedades no lagar do
Esporao, poucas horas depois da colheita, sendo imediatamente
processadas. A extragao inicia-se com a moenda rapida dos frutos,
seguida de uma passagem pelo permutador ativo, sistema que encurta
o tempo de extracdo e preserva os aromas das variedades que
caracterizam este azeite. A pasta é centrifugada e, de forma mecanica,
¢ separado o azeite do bagaco de azeitona, sendo o azeite
imediatamente filtrado e embalado. A extracao ¢é realizada a frio, a

LT uma temperatura maxima de 24°C.
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l| INTENSIDADE

HERDADE DO ESPORAO @600
1267 ORIGEM ACIDEZ
AT Reguengos de Monsaraz,, & 0,2%.
Alentejo, Portugal.

@ PAIRING
BK OLIVAL. O Ideal para vegetais e
Producio integrada. hortalicas cozidas,

espargos verdes, carne

grelhada, terminar um

% VARIEDADES

Arbequina, Azeiteira, prato saido do forno ou

Blanqueta, Cobrancosa, simplesmente molhar o

TRAURGIN OLIVE OIL - AZEITE VIRGEM EXTRA - HUILE D'OLVEVEE Cordovil, Galega e Picual. pio.
ﬁﬁ FORMATOS D CONSERVACAO
SELEC 2 O 500 rol. % Conservar ao abtigo
(;'A Z/ NARIZ da luz e do calor.
SIGNATURE SELECTION .
%9 Couve, rama de tomate, VALIDADE
Ll tomate verde e maduro, casca Janeiro 2028.
H ({ i . BUUﬂ]‘ de banana e flores brancas.
<= BOCA

Muito elegante, equilibrado e
complexo, com uma entrada
fluida, com notas de nozes

verdes no final de boca.

ESPORAO

AZEITE - OLIVE OIL



