GALEGA
AZEITE VIRGEM EXTRA

Azeite delicado, monovarietal de azeitona Galega, a variedade mais emblematica
de Portugal, colhida verde, com aromas suaves doces e persistentes.

CAMPANHA

O ano agricola de 2025 foi marcado por uma precipitagao mais
elevada do que o ano anterior. O inverno, chuvoso, beneficiou o
desenvolvimento dos olivais, sobretudo os de sequeiro.

A colheita ocorreu durante os meses de outubro e novembro, num
contexto de alguma chuva, avancando rapidamente com a apanha
para minimizar o risco de Gafa — doenga que afeta a azeitona. Desta
forma conseguimos garantir que as azeitonas chegassem ao lagar
com elevada qualidade, produzindo um azeite representativo desta
variedade.

PRODUCAO
As azeitonas da variedade Galega sdao recebidas no lagar do Esporao,
poucas horas depois da colheita, sendo imediatamente processadas. A

extracao inicia-se com a moenda rapida dos frutos, seguida de uma
passagem pelo permutador ativo, sistema que encurta o tempo de
extracao e preserva os aromas das variedades que caracterizam este
azeite. A pasta ¢ centrifugada e, de forma mecanica, ¢ separado o
azeite do bagaco de azeitona, sendo o azeite imediatamente filtrado e
embalado. A extragdo ¢ realizada a frio, a uma temperatura maxima de

24°C.
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Azeite aveludado, com um
ligeiro picante, pouco
persistente.

ESPORAO

AZEITE - OLIVE OIL



