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Programa de Vindimas 2016 

Herdade do Esporão: vivendo o Alentejo 
 em época de vindimas 

#istoéesporão #thisisesporão #esporaoworld 

 

 
Imagens em alta resolução em: http://bit.ly/2biCFFi  

  

Na Herdade do Esporão, entre 5 de Setembro e 1 de Outubro, as portas estão abertas para as vindimas 

2016. Para os amantes da cultura do vinho e da vinha ou para os simplesmente curiosos, há muito para 

fazer e descobrir para além da apanha da uva. O Esporão preparou um programa especial que inclui visitas 

guiadas às caves e adega, provas de vinhos e um almoço enogastronómico no restaurante Esporão.  

 

O café de boas-vindas no alpendre do enoturismo, com vista para as vinhas e para a albufeira da Caridade, é 

o ponto de encontro para os participantes. Com a tesoura na mão e o chapéu na cabeça inicia-se o passeio 

pelas vinhas, berço de néctares como o Esporão Reserva ou Private Selection. Pelo caminho, até chegar ao 

talhão seleccionado para vindimar, os anfitriões revelam como é feita a agricultura sustentável no Esporão.  

 

É hora de colher as uvas. A equipa de trabalhadores agrícolas comanda, até às 12h, o trabalho nas vinhas. 

Promete-se um ambiente de festa e de partilha de histórias, tradições e saberes populares. Na adega 

acompanha-se a transformação e segue-se caminho para a cave, a 30 metros de profundidade. No regresso 

abre-se o apetite para o almoço, preparado pelo Chef Pedro Pena Bastos, com uma prova de vinhos do 

Esporão. 

 

PROGRAMA (de 05 de Setembro a 01 de Outubro) 

10h00 - Café de boas-vindas no alpendre junto à vinha 

10h30 - Passeio pelas vinhas e participação nas vindimas 

12h00 - Visita às caves e adega com prova de dois vinhos 

13h15 - Almoço no restaurante Esporão, Menu Vindimas elaborado pelo Chef Pedro Pena Bastos e harmonizado com os 

vinhos do Esporão. 
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MENU VINDIMAS 

Selecção de snacks // Vinhos: Defesa do Esporão Branco 2015 

Cavala, abacate, erva do gelo e caldo fumado // Vinhos: Esporão Reserva Branco 2014 

Salmonete, courgetes de verão, lagostim do rio e mexilhões // Vinhos: Esporão Private Selection Branco 2012 

Entrecôte de Novilho, raiz de aipo torrada, mil folhas de bata e cebolas // Vinhos: Murças Reserva Tinto 2010 e Esporão 

Reserva Tinto 2010 

Pêssego, tarte de lavanda e erva-luísa // Vinhos: Esporão Late Harvest 2015  

 

O programa está disponível todos os dias, excepto domingos, pelo valor de 85€ por pessoa – programa completo – ou 65€ 

por pessoa – sem harmonização de vinhos no menu enogastronomico - e requer reserva prévia com 48 horas de 

antecedência. 

 

Reservas através do Tlf: +351 266 509 280 ou do Email: reservas@esporao.com 

 

Sobre o Esporão: Fundado em 1973 por José Roquette e Joaquim Bandeira, o Esporão é uma das mais importantes empresas de vinhos 

em Portugal. Determinante na afirmação nacional e internacional do Alentejo, o Esporão é também hoje um embaixador da cultura 

Portuguesa, desenvolvendo a sua atividade dentro dos limites da sustentabilidade e construindo relações próximas com clientes e 

consumidores em todo o mundo. O Esporão está presente na região do Alentejo, onde produz vinhos tão emblemáticos como o Esporão 

Reserva e o Monte Velho, assim como azeites virgens extra. Integrado nas adegas, está o Enoturismo da Herdade do Esporão. Na 

continuidade do projeto do Esporão está a Quinta dos Murças, propriedade na região do Douro, onde são produzidos vinhos de terroir 

com selo de garantia Esporão. O Esporão comercializa os seus produtos em todo o tipo de lojas e restaurantes em mais de 50 países em 

todo o mundo. A abordagem holística na adaptação de uma alargada gama de práticas sustentáveis inovadoras do Esporão tem 

conduzido a vários reconhecimentos nacionais e internacionais, de onde se destacam o prestigiado prémio “Sustainability of the year 

award” nos “The Drinks Business Green Awards 2013”. Em 2014, o Esporão venceu os “European Business Awards for the Environment” 

na categoria de “Produtos e Serviços”.  

 
Saiba mais sobre o Esporão em:  
http://www.esporao.com/  
https://www.facebook.com/esporaoworld  
http://www.youtube.com/esporaoworld 
http://instagram.com/esporaoworld  
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