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DOURO - ALTITUDE - FRESCURA

Junto a um dos limites da Quinta dos Murgas, encontramos encostas
ingremes formando um vale. Neste local, de orientacédo
maioritariamente a Norte, mais protegido do sol, quando o vento
passa ouvimo-lo assobiar. E de vinhas como as que ali se encontram,
de parcelas com caracteristicas Unicas, a cotas mais elevadas, que
provém a gama Assobio.

Concelito: Respeitando a tradicao vitivinicola da mais antiga regiao
demarcada do mundo, s&o vinhos produzidos com base nas suas
variedades autdctones. Versateis e gastrondmicos, expressam o lado
mais fresco do Douro.

Ano de Colheita: Foi um ano atipico e que ficard marcado pelas
elevadas temperaturas e baixa precipitagdo. Inverno com
temperaturas superiores em +1,52C em relacdo a média e menos 80%
de precipitacdo. A Primavera continuou mais seca e mais quente que
o normal. No entanto durante a vindima, final de Agosto e més de
Setembro, as temperaturas baixaram e ajudaram a vinhas a
terminarem o seu ciclo. As chuvas entre 12 e 15 de Setembro ajudaram
mais ainda a terminar a maturagéo. Inicidmos a vindima das uvas
tintas para rosé no dia 22 de Agosto, 8 dias antes em relacdo ao ano
anterior, com boa acidez e vivacidade.

Viticultura: Geologia do Solo: Xisto.
Castas: Touriga Nacional, Tinto C&o, Tinta Roriz e Rufete.

Vinificacao: Vindima manual, mesa de selec¢do, prensagem
pneumatica, fermentacdo alcodlica com temperaturas controladas (122
a 1420C).

MURCAS : Estagio: Em cubas de inox.
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Engarrafamento: Fevereiro 2023
Informacéao técnica:

Alcool / Volume: 12 %
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TOUR| RANCA - .
B T rare b Acidez Total: 6,3 g/I

DOURO i PH: 3,14

Acucar Redutor: 0,6 g/I

Formatos Disponiveis: 750 ml

Enologo: Lourenco Charters

Cor: Rosa, cor aberta, com reflexos vermelhos pouco intensos.

Aroma: Elegante, onde sobressaem os frutos vermelhos frescos, em
conjunto com alguns aromas vegetais que Ihe conferem maior
frescura.

Palato: Delicado, elegante, com boa acidez, possui um final fresco e
persistente.

Um guia para o Assobio: https://youtu.be/7SNXgHXftTI
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