HERDADE DO ESPORAO

1267

“,.m"'um_

HERDADE DO ESPORAO

12

ANTAO VAZ
ROUPEIRO
PERRUM
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VINHO REGIONAL ALENTEJANO
PORTUGAL

MONTE VELHO
BRANCO 2017

Regional Alentejano

Conceito: um vinho para todas as ocasioes. Com perfil equilibrado e
gastronomico, retrata os melhores aromas e sabores das uvas alentejanas.

Ano de Colheita: o Outono e o Inverno foram mais frios e chuvosos do que no
ano anterior, registando-se os maiores niveis de precipitacao e as
temperaturas mais baixas entre Novembro e Fevereiro. Ainda assim, a
temperatura e precipita¢ao estiveram dentro dos valores médios dos tltimos
18 anos. A Primavera teve temperaturas mais altas do que em 2016, levando a
antecipacao dos estados fenologicos. A Primavera quente e seca garantiu o
desenvolvimento saudével das uvas. O inicio do Verdo comegou por ser mais
quente do que no ano de 2016 (+2,0 °C), o que levou a uma antecipagio do
inicio da maturagdo. Os meses de Agosto e Setembro acabaram por decorrer
com temperaturas mais baixas do que em 2016, com a maturacio das uvas a a
ocorrer mais rapidamente e os niveis de agticar mostrando-se mais elevados,
0 que originou vinhos brancos mais encorpados, com notas de fruta madura,
e vinhos tintos ricos e concentrados.

Viticultura:

Geologia do Solo: natureza granitica/xistosa, estrutura franco-argilosa.
Idade das Vinhas: 17 anos.

Castas: Antao Vaz, Roupeiro, Perrum.

Vinificacao: desengace, choque térmico, prensagem, decanta¢ao do mosto,
fermentacdo com temperaturas controladas em cubas de inox, centrifugacao,
estabilizacdo, filtragdo.

Engarrafamento: Janeiro de 2018

Informacao técnica:
Alcool / Volume: 14,5%
Acidez Total: 6 g/1

pH: 3,2

Actcar Redutor: 2,4 g/1

Formatos Disponiveis: 375ml e 750ml.

Notas dos Enodlogos por: David Baverstock e Sandra Alves.
Cor: aspecto cristalino, cor citrina.
Aroma: notas de lim3o e fruta branca fresca e delicada.

Palato: firme, intenso e equilibrado de final longo que confirma a
sensacao aromatica.
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